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e KI.8-13iden store hal:

e 8 madstationer, hvor der arbejdes med fremtidens fadevarer og lokale fadevarer arrangeret
som et praktisk leringssamarbejde mellem UCN studerende, skoleelever og food-college
kokkeelever.

e Fermenteringsveerksted. Lokale grantsager og frugt fermenteres efter alle kunstens regler og
bringes efterfalgende ned i sikrings-kalderen, hvor de placeres. Der laves et fermenterings-
lav, der star for opfglgning.

e Digitalt baserede lzerings- og oplevelsesteknologier, Bent Egberg Mikkelsen, professor
AAU:

o Hvor hardhudet er du nar det geelder chili? Se hvordan vi kan male din reaktion pa
Habenero og Jalepeno med smart biometri. Se vores Robofood leeringsrobot som
lerer bern at navigere i supermarkedet og prev VR-briller der viser dig rundt i det
virtuelle madmarked. Og se hvordan prototypen til FoodDome spillet ser ud pa
nuverende tidspunkt.

o Kom med indenfor i BlueGreen Planet. Biologi laerer Lilja Gunnarsdottir forteeller
hvordan et mini Aquaponics anleg kan bruges i biologiundervisningen. Se hvordan
man pa Herstedlund skole leerer barn om smart cirkuler fadevareproduktion i biologi
undervisningen med et Aquaponics anlag. Lilja deltager pa skype

e Hor hvordan vi arbejder sammen med lokale skoleleerere om at udvikle disse leerings og
oplevelsesteknologier og hvordan de kan veere med til at sette Aalborg pa landkortet nar det
gealder innovativ og smarte laeringsteknologier

KI. 11.30 — 12.00 i den lille event hal og derefter i den store hal: Medlemmer og samarbejdspartnere
— orienterings- og oplevelsesmgde. En gkologisk velkomstdrink i den lille event hal og nogle ord
om BoxTown, gastronarium og dagens program

2

- A -~ s { City of Food ]

BORG P 7
Digital Foodscape Studies
PR e —— aliiiila




